Demenica delle Palme 2024
Adutli € 50 | @aﬁyﬂ€30

Entrée dello chef & prosecco

Torta pasqualina di benvenuto

k%%

Duo salmone e pesce spada con gambero in panura di barbabietolq,
sedano in ghiaccio

c/tav. frittura di calamari e tagliatella di zucchina

kkk

Cornucopia di bresaola con mousse al limone, valerianella, fiordilatte in
crosta di tartufo nero, soffice di patata con bacon tostato, torretta di
zucchina e tortino di carciofi con pomodorino confit

)k k

Fagottino di crepes con punte di asparagi e prosciutto di Praga

k%%

Filetto di maialino alle erbe aromatiche, crema di patate e noci
e insalatina di puntarelle agli agrumi

k%%

Cupoletta croccante con crema al mascarpone e frutti di bosco

acqua, vino, caffe



PROPOSTE ASPORTO
Festivita Pasquali 2024

WO&W“€75O

Flan di carciofi
. Torretta di zucchina
e Girelle di pollo farcite

Cornucopia di bresaola con insalata di puntarelle

GI@WO&W%DSSO

Gamberi al cocco
o Insalata di polpo e sedano in ghiaccio
o Bocconcini di cernia in pastella diriso profumati al limone
e Carpaccio di pesce spada leggermente affumicato con julienne di carciofi

croccanti

Gl%watao&@ Prime Piatle ditevia € 7,00

o Lasagna Sig.ra Maria
e Lasagna con asparagi, scamorza e salsiccia

GIWM Prime Piatte di mare € 8.00
o Crepes al forno con zucchine e salmone

Gl%wdao&@ Seconde Pialle di tevia € 7,00

e Tiella di agnello con patate al forno

ﬂ%umiwofeeéewrw&; Piatte di mare € 8.00

e Trancio di ombrina con pomodoro e olive leccine

Ontta € 4.00

e Tocchetti di frutta di stagione
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Q’amkua 2024

Adulli € 65,00 | (.Baﬁv# £ 30.00

Entrée dello Chef & Prosecco
Crackers con salmone, asparagi e polvere di peperone crusco

* ko

Capocollo della Valle D’Itria, su tenere insalatine novelle, tortino di zucchine
e stecco di caciocavallo semi-stagionato panato e fritto

Veli di pesce spada leggermente affumicati con verdurine all’agretto,
pop-corn di polpo e gamberoni al vapore, con dressing al lime e
maionese allo zafferano

* 3k ok

Cortecce di grano arso con guanciale, pomodoretto infornato,
carciofi e crumbles di tarallo al finocchietto

Calamarata con crostacei e asparagi padellati

* k%

Reale di vitellino a bassa temperatura su zoccolo di patate,
bauletto di ortaggi e salsa al primitivo

* k%

Delicata crema al tiramisu mandorla e caffeé con burro d’arachidi,
tratti di frutta e croccantino

Acqua, vino, caffé

Menu baby € 30,00 :
antipasto all’italiana, orecchiette al sugo, cotoletta con patatine fritte, dolce.

Hotel Sala Ricevimenti “Villa Maria” - Via per Martina Franca, 181 - Crispiano (TA)
Tel/fax: 099616300 - Website: www.villamariacrispiano.it - E-mail: info@villamariacrispiano.it



M .
Y carpediem
O ila Nearia T

CRISPIANO

FRUGRHMMHA
- START 1100 | END 23.00 DALLETLODALEWAOD

* TICKET IN PREVENDITA O AL BOTTEGHING:

£10 ADULTI-€ 5 BABY CON TAVOLD RISERVATO
ACQUISTANDO IN PREVENDITA

(DOPO LE 18.00 TICKET DRINK INCLUSD)

* AREA PARCHEGGIO CON SERVIZID NAVETTR

* AREE INTRATTENIMENTO PER BAMBINICON * AREA CIRCENSE A CURA DEL "CIRCO
SERVIZIO BABY SITTING LABORATORIO NOMADE" CON GIOCOLERIR,

EQUILIBRISMO ED ACROBATICA AL SUOLO,

'MARTIND ¢ * AREA SALA GIDCHI CON PING PONG,
TIZIANA", PIZZE LIVE DI "FARINA SACC! BILIARDING, PUNCHBALL, BEERPONG ECC.

T L * ARER SPORT CON PICKLEBALL, CRLCIO TENNISE
- STREET BASKET

* AREE BEVERAGE: ANGOL IGOLO BIF
ALLA SPINA, ANGOLO COCKTAIL, ANGOLO SPF DALLE 18.00 ALLE 23.00
E BOLLICINE A CU DIEM 0J SET E DIVERTENTISMO CON

' ANGOLI COCKTRILS
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