
Entrée dello chef & prosecco

Torta pasqualina di benvenuto

***

Duo salmone e pesce spada con gambero in panura di barbabietola,                        

sedano in ghiaccio

c/tav. frittura di calamari e tagliatella di zucchina

***

Cornucopia di bresaola con mousse al limone, valerianella, fiordilatte in 

crosta di tartufo nero, soffice di patata con bacon tostato, torretta di 

zucchina e tortino di carciofi con pomodorino confit

***

Fagottino di crepes con punte di asparagi e prosciutto di Praga

***

Filetto di maialino alle erbe aromatiche, crema di patate e noci

e insalatina di puntarelle agli agrumi

***

Cupoletta croccante con crema al mascarpone e frutti di bosco

acqua, vino, caffè



PROPOSTE ASPORTO

Festività Pasquali 2024

• Flan di carciofi

• Torretta di zucchina

• Girelle di pollo farcite

• Cornucopia di bresaola con insalata di puntarelle

• Gamberi al cocco

• Insalata di polpo e sedano in ghiaccio

• Bocconcini di cernia in pastella di riso profumati al limone

• Carpaccio di pesce spada leggermente affumicato con julienne di carciofi 

croccanti

• Lasagna Sig.ra Maria

• Lasagna con asparagi, scamorza e salsiccia

• Crepes al forno con zucchine e salmone

• Tiella di agnello con patate al forno 

• Trancio di ombrina con pomodoro e olive leccine

• Tocchetti di frutta di stagione



Entrée dello Chef & Prosecco
Crackers con salmone, asparagi e polvere di peperone crusco

***

Capocollo della Valle D’Itria, su tenere insalatine novelle, tortino di zucchine 
e stecco di caciocavallo semi-stagionato panato e fritto

Veli di pesce spada leggermente affumicati con verdurine all’agretto, 
pop-corn di polpo e gamberoni al vapore, con dressing al lime e 

maionese allo zafferano

***

Cortecce di grano arso con guanciale, pomodoretto infornato, 
carciofi e crumbles di tarallo al finocchietto

Calamarata con crostacei e asparagi padellati

***

Reale di vitellino a bassa temperatura su zoccolo di patate, 
bauletto di ortaggi e salsa al primitivo

***

Delicata crema al tiramisù mandorla e caffè con burro d’arachidi, 
tratti di frutta e croccantino 

Acqua, vino, caffè

Menu baby € 30,00 :
antipasto all’italiana, orecchiette al sugo, cotoletta con patatine fritte, dolce.
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